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Zutoten:

« Brauns fertig gewdirzter Brasilianischer Rahmbraten
« 1-2 Packungen Champignons
« 1 Becher Sahne

« 6 Scheiben Emmentaler Kase

So wirds gemacht. .

Das Fleisch in einer Pfanne von allen Seiten anbraten und In eine
Ofenform geben.

Im vorgeheizten Backofen bei 175 -200°C, ca. 1- 1 2 Std. garen.
Sahne Uber den Braten gieBen. Champignons zugeben.

Nach Belieben abbinden. Kasescheiben tber den Braten legen
und bei 175 - 200°C im Backofen tberbacken.

Beilagen Empfehlung: Spatzle, Bandnudeln, KloBe,

Bratkartoffeln, Salat

GUTEN APPETIT!



